
 
 

WHITE ZINFANDEL 2007 
 

EL VINO 
 

Composición Varietal: 
76% Zinfandel con un balance propiamente mezclado de uvas blancas aromáticas y jugo 
saignée de variedad de uvas rojas. 

 
DESCRIPCION DE SABOR 

 
Delicadas notas de frambuesa y fresa con un gran carácter frutal. Notas de jazmín y naranja 
con un ligero perfume de flores dulces. 

 
ANALISIS 

 
Acido total: 0.69% 
PH final: 3.25 
Azúcar Residual: 2.8% 
Alcohol:10.5% por volumen 

 
LA COSECHA 

 
"La cosecha 2007 es única en 20 cosechas ", dijo Todd Ziemann, Director de Enología. "Yo 
creo que es la cosecha de más alta calidad en los 20 años que he sido un enólogo en Lodi. Los 
vinos son asombrosos”. "La ligera lluvia  mantuvo  las uvas pequeñas y concentradas, mientras 
que las temperaturas moderadamente frescas en toda la temporada de crecimiento permitieron 
a la uva lentamente desarrollar su vibrante y  maduro sabor. 
A principio de la  brotación en primavera dio lugar a la aparición temprana de la cosecha en 
Agosto. 
Nuestro equipo de vinificación lo calificó como divertido y muy buen ritmo para cosechar, 
también observó como es fácil el realizar vinos fantásticos de grandes uvas. 
Nuestro White Zinfandel 2007 refleja la excelente cosecha con brillantes sabores en un 
perfecto equilibrio con la acidez. 
 
 

VIÑEDOS: 
 

Denominación:  
California  
Origen de la  uva:  
Denominaciones: 34% Lodi AVA en torno a nuestra bodega, balanceada con otras zonas 
vitivinícolas de California. 

 
VINIFICACIÓN 

 
Las uvas fueron llevadas inmediatamente a la bodega después de ser cosechadas para captar 
el carácter de fruta fresca. 
Se utilizó la técnica llamada Saignée las cual extrae colores, aromas y sabores sin excesiva 
extracción de taninos o de color.  
También  enfrió la fermentación para preservar la expresión de fruta fresca y no se realizo 
añejamiento en barrica. 
Es una mezcla cuidadosamente seleccionada de diversas variedades de uvas las cuales 
contribuyen a las notas frutales, florales y  de especias. 


