
Malbec 2007 
  
COMPOSICION VARIETAL 
100% Malbec organicamente cultivado 

ORIGEN 
 

SISTEMA DE CONDUCCIÓN 
Parral Zuccardi 

FECHA DE COSECHA 
 

VINIFICACION 
En tanques de inoxidable, con levaduras 
seleccionadas. Maceración con los orujos por 10 
días  

ALCOHOL 13.5 %vol.  

ACIDEZ TOTAL 4.90 g/l  

AZÚCAR 
RESIDUAL 

3 g/l  

COLOR 
Rojo violáceo intenso 

AROMA 
Frutos rojos y negros maduros como ciruelas, 
moras, cerezas negras y frutillas 

SABOR 
Rico, sabroso, de cuerpo medio, equilibrado, con 
taninos muy redondos y fruta muy expresiva 

  

Rodolfo Montenegro 
Primer Enólogo 

 

 
 
 
 


